
マリンフード㈱商品案内書
MARGARINE GROUP

【商品仕様】
商品名
商品コード
JANコード 商品
物流コード段ﾎﾞｰﾙ
商品形態
包装形態
荷姿仕様
商品寸法 商品 縦 mm × 横 mm × 高さ ｍｍ 重量（風袋込み） g

外箱 縦 mm × 横 mm × 高さ ｍｍ 重量（風袋込み） kg
包材材質

【一括表示】
種類別

原材料名

内容量
賞味期限 ( )
保存方法
原産国名
製造者

【商品特徴】
コンセプト
ターゲット

商品特徴

成分規格 ：

衛生規格 ：

賞味期限 ：

用途

【栄養成分】 1個（8g）当たり

エネルギー
たんぱく質
脂質
炭水化物
ナトリウム

Now Printing!!

80.0％以上

30個/g以下

乳脂肪分

180
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(食塩相当量)

59

バター

画像

要冷蔵（10℃以下）

0.1
6.5

包装紙：紙／アルミ、中箱：コートボール、外箱：ダンボール

ホテル、レストランなどの外食産業

0.1

使い切りサイズ・簡易包装のバター

生乳、食塩

0.1
43

陰性/0.1g

大阪府豊中市豊南町東４－５－１

水分 17.0％以下

使いやすく衛生的な、キャラメル型アルミ包装のバターで、ホテルの高級感を感じさせる、落ち着いた
デザインです。
マーガリンにはない独特のコクと風味が魅力です。
簡易包装で、コスト面を重視されるお客様にもお勧めします。

ホテルバター8g

-

080101

（8g×50個）×20箱＝1000個（8.0kg）
8gアルミ包装

9.6

445

300

kcal/個

黄色ブドウ球菌
カビ・酵母
大腸菌群

3000個/g以下

陰性/0.01g

ホテルバター8g

8ヶ月

○トーストなどのパンやホットケーキ、ワッフルなどの添付に
○あつあつのジャガイモの上にのせて、じゃがバターに
○各種お料理にもお使いいただけます

g/個

mg/個
g/個
g/個
g/個

400g（8g×50個）

4964312801013

140 140 30

業務用バター

300

側面に記載

一般生菌数

封緘シールに記載 8ヶ月


