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【商品仕様】
商品名
商品コード
JANコード 商品
物流コード段ﾎﾞｰﾙ
商品形態
包装形態
荷姿仕様
商品寸法 商品 縦 mm × 横 mm × 高さ ｍｍ 重量（風袋込み） g

中箱 縦 mm × 横 mm × 高さ mm 重量(風袋込み） g
外箱 縦 mm × 横 mm × 高さ ｍｍ 重量（風袋込み） kg

包材材質

【一括表示】
種類別
原材料名

内容量
賞味期限 ( )
保存方法
原産国名
製造者

【商品特徴】
コンセプト
ターゲット

商品特徴

成分規格 ：

衛生規格 ：

賞味期限 ：

用途

【栄養成分】 １００ｇあたり

エネルギー
たんぱく質
脂質
炭水化物
ナトリウム

2016/9/6

ミルクを食べる乳酪バター１００ｇ

ミルクを食べる乳酪バター１００ｇ
080800
4964312808005 中箱 24964312808009
14964312808002
市販用バター
カルトンタイプ
（100g×12個）×6中箱＝72個（7.2kg）

33 123 31 107
125 205 68 1330
215 400 150 8.2

個包装紙：紙／アルミ／エンボス、中箱：コートボール、外箱：段ボール

バター
生乳、食塩

１００ｇ
側面に記載 6ヶ月
要冷蔵（10℃以下）
側面に記載
マリンフード株式会社　MNH 大阪府豊中市豊南町東４－５－１

家庭用カルトンタイプバター
一般家庭の朝～夕食に、各種お料理に。

○バターを使いやすい１００ｇサイズにしました。
市販品で主流となっている２００ｇでは量が多い、という方におすすめです。
○食塩を添加した有塩タイプのバターです。
○添加物は使用しておりません。
※少しずつ使いたいだけお使いいただけるキャラメル型個包装タイプ７ｇ×８個入り、
８ｇ×４個入りも取り扱っております。

水分 17.0％以下 画像
乳脂肪分 80.0％以上

現在デザイン作成中です

一般生菌数 3000個/g以下
大腸菌群 陰性/0.1g
カビ・酵母 30個/g以下
黄色ブドウ球菌 陰性/0.01g

6ヶ月

○製菓製パン等の生地への練り込みに
○じゃがバターや温野菜に
○ソテーや炒め物など、調理全般に
○そのままトーストやホットケーキに

739 kcal/個
0.7 g/個

81.4 g/個
0.9 g/個
540 mg/個

(食塩相当量) 1.4 g/個
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